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V E I L I G H E I D  E E R S T

 

WANNEER U ELEKTRISCHE APPARATEN GEBRUIKT, MOET U ALTIJD DE 

BASISVEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN VOORZIEN EN VOLGEN, MET INBEGRIP 

VAN:

1. Haal de stekker van de blender uit het stopcontact wanneer u hem niet gebruikt, voordat u 

onderdelen aanbrengt of verwijdert, en voordat u hem schoonmaakt.

2. Dompel de voet van de blender niet onder in water of een andere vloeistof om het risico van letsel 

door elektrische schokken te voorkomen.

3. Dit apparaat is NIET bedoeld voor gebruik door kinderen of mensen met verminderde fysieke, 

sensorische of mentale vermogens, of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht 

staan   of instructies hebben gekregen over het gebruik van het apparaat door een persoon die 

verantwoordelijk is voor hun veiligheid. .

4. Meng GEEN koolzuurhoudende vloeistoffen. Het mengen van koolzuurhoudende vloeistoffen kan 

leiden tot letsel.

5. Plaats NOOIT hete ingrediënten (boven 65°C) in het mengsel.

6. Meng GEEN vloeistoffen langer dan 7 minuten.

7. Vermijd contact met bewegende delen.

8. Gebruik de blender NIET als het netsnoer of de stekker is beschadigd, of als deze niet goed 

werkt of op enigerlei wijze is beschadigd. Breng het apparaat voor inspectie of reparatie naar het 

dichtstbijzijnde erkende servicepunt.

9. Laat de blender NOOIT onbeheerd achter terwijl deze in werking is.

10. Meng GEEN vloeistoffen langer dan 7 minuten. De inhoud mag niet hoger zijn dan 95ºC. De kan 

smelt boven 95ºC.

11. Laat het snoer NIET over de rand van een tafel of aanrecht hangen of in aanraking komen met hete 

oppervlakken.

12. Houd handen en keukengerei uit de kom tijdens het mixen om de mogelijkheid van ernstig 

persoonlijk letsel en/of schade aan de blender te voorkomen. Er mag een plastic schraper worden 

gebruikt, maar deze mag alleen worden gebruikt als de blender niet draait.

13. Ga altijd voorzichtig om met de messen, ze zijn behoorlijk scherp.

14. Gebruik de blender altijd met het deksel op zijn plaats.

15. Maak de blender NIET schoon met een vaatwasmachine. Zie Reiniging en onderhoud voor de juiste 

reinigingsinstructies.

16. Gebruik de blender altijd met het bekerkussen correct op zijn plaats.

17. Om overlopen te voorkomen, niet vullen tot boven de MAX VULLIJN. Als de kop overloopt, verwijder 

dan voldoende vloeistof / ingrediënten tot onder de MAX VULLIJN en blijf mengen. Niet gebruiken 

als het overloopt.

18. Gebruik uw apparaat NIET in een garage voor apparaten. Haal altijd de stekker uit het stopcontact 

als u het apparaat in een garage voor apparaten opbergt. Als u dit niet doet, kan er brandgevaar 

ontstaan, vooral als het apparaat de wanden van de garage raakt of de deur het apparaat raakt 

wanneer het sluit.

19. Het gebruik van gehoorbescherming wordt aanbevolen tijdens langere gebruiksperiodes.

20. Zorg ervoor dat de bekerkoppeling en de motorkoppeling zijn uitgelijnd en vastzitten voordat u ze 

bedient. Als het niet lukt, verwijdert u de beker en de inhoud en probeert u het opnieuw.



2 // O P T I M U M  G 2 . 6  P L A T I N U M  S E R I E S  B L E N D E R

Opmerking:      De G2.6 Blender heeft een afkoelperiode van 5 minuten nodig nadat deze op 

maximaal vermogen is gebruikt (bijvoorbeeld als de soepfunctie is gebruikt). Na 

het afkoelen kan het opnieuw voor een tweede cyclus worden gebruikt op hoogste 

snelheid. Na twee cycli heeft de blender een langere afkoelperiode nodig totdat hij 

weer op kamertemperatuur komt.                

 

 

OM DE UNIT TE RESETTEN

UUw blender is uitgerust met een resetbaar hittebeschermingssysteem om oververhitting te voorkomen. 

Haal de stekker van de blender uit het stopcontact als de motor afslaat. Laat de blender ongeveer 15 

minuten rusten. Eens de rust periode is verstreken, steekt u de stekker weer in het stopcontact en gaat 

u verder met mengen. Als uw blender niet naar behoren functioneert volgens deze procedure, stop dan 

met het gebruik en neem contact op met uw distributeur. 

BELANGRIJKE INSTRUCTIES VOOR HET UITPAKKEN

1. Plaats de doos met de blender op een vlakke, stevige ondergrond voordat u deze uitpakt.

2. Open de doos en verwijder de handleiding en eventueel ander gedrukt materiaal uit de doos.

3. Verwijder al het verpakkingsmateriaal en alle componenten. 

LET OP: De messen van de blender zijn erg scherp en worden in de blenderbeker bewaard.

4. Doe al het verpakkingsmateriaal terug in de doos en bewaar het voor het geval u het apparaat moet 

terugbrengen in de toekomst.
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LEER UW OPTIMUM G2.6 PLATINUM-SERIE BLENDER KENNEN 

1. Kleine deksel en maatbeker van 100 ml.

2. Goed sluitende deksel van de mengbeker.

3. Mengbeker: 2 liter BPA-vrije kan gemaakt door Eastman Tritan. Inclusief imperiale en metrische 

schaalverdeling.

4. Verwijderbare pad onder de kan.

5. Motorbasis, waarin de krachtige motor is ondergebracht.

6. Stamper: het gebruik van de stamper houdt de circulatie in stand door de vorming van luchtbellen te 

voorkomen tijdens het mengen.
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B E D I E N I N G S PA N E E L

       

 

HANDMATIGE MODUSSEN

STROOM AAN / UIT Druk op de stroomschakelaar aan de zijkant van het apparaat; het controlepaneel 

licht op en de ON / OFF, SPEED en TIME knoppen verschijnen. Het apparaat staat in de 

energiebesparingsmodus.

STANDBY-MODUS In de standby-modus geeft het bedieningspaneel alle functies weer.

SPEED U kunt de snelheid tijdens het mixen aanpassen door simpelweg op de SPEED-pijlen omhoog en 

omlaag te drukken van 1 tot H (H is max. Niveau). Zodra de snelheid is geselecteerd, drukt u op de AAN / 

UIT- en PULS-knoppen om de blender te activeren.

PULSE Als de blender op snelheid 1-H draait, druk dan één keer op de PULSE-knop om ingrediënten te 

pulseren.

TIJD Gebruik de pijlen omhoog en omlaag om de mengtijd in te stellen / aan te passen. U kunt de tijd in 

intervallen van één seconde aanpassen door kort op te drukken.

VOORAF INGESTELDE FUNCTIES

De G2.6-blender wordt geleverd met zes (6) vooraf ingestelde functies (groente, sorbet, soep, malen, 

smoothies en saus) voor snelle resultaten, naast pulseren.

Om een   van de vooraf ingestelde functies te gebruiken, kiest u eenvoudig de functie door op de 

overeenkomstige knop te drukken. De blender stopt automatisch wanneer de bewerking is voltooid. Zie 

hieronder voor de looptijd van elke functie. 

ICOON FUNCTIE LOOPTIJD

Smoothie 45 seconden

Groente 60 seconden

Sorbet 80 seconden 

ICOON FUNCTIE LOOPTIJD

Malen 70 seconden

Soep

Zeven minuten  
(Zorg ervoor dat u dezeniet 
overschrijdt de MAX LIJN TOT 

WAAR U MAG VULLEN)

Saus 60 seconden 

Groente 
 
 

Sorbet 
 
 

Soep

Malen 
 
 
Smoothies 
 
 
Saus

Saus Tijd

Pulse

ON/OFF



O P T I M U M  G 2 . 6  P L A T I N U M  S E R I E S  B L E N D E R  //  5

G E B R U I K S A A N W I J Z I N G

1. Plaats de motorbasis op een vlakke, stevige ondergrond. Zorg ervoor dat de ondergrond schoon en 

droog is.

2. Plaats de mengbeker op de motorbasis.

3. Zodra dit is gebeurd, steekt u de stekker in een stopcontact.

4. Doe alle benodigde ingrediënten in de mengbeker en sluit de deksel.

5. U kunt meer ingrediënten toevoegen door de kleine deksel / maatbeker te verwijderen en de 

ingrediënten erin te plaatsen door het opvulgebied. Plaats de kleine deksel terug nadat u de 

ingrediënten heeft toegevoegd.

6. Druk op de hoofdschakelaar. Hierdoor gaan LED-lampjes knipperen. Dit betekent de handmatige 

modus en preset functies klaar zijn voor gebruik.

7. Het apparaat zal onmiddellijk starten zodra u een functie heeft gekozen door op de juiste knop te 

drukken.

DENK ERAAN: Plaats geen handen of ander gereedschap in de mengbeker wanneer de stekker in het 

stopcontact zit of wanneer de blender in werking is.
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N U T T I G E  H E R I N N E R I N G E N

 ⊲ Maak de deksel altijd vast als het apparaat in werking is.

 ⊲ Gebruik de blender altijd op een schoon, stevig en droog oppervlak.

 ⊲ Zet de kleine deksel / maatbeker vast in de mengdeksel door het met de klok mee te draaien.

 ⊲ Zodra de deksel op zijn plaats zit, kunnen extra ingrediënten worden toegevoegd tijdens het mengen 

door simpelweg de maatdop te verwijderen, ingrediënten toe te voegen en weer terug te plaatsen, 

om hem vast te zetten.

 ⊲ Plaats de blenderkan niet op de motorbasis terwijl de motor draait en verwijder hem niet voordat de 

blender is gestopt.

 ⊲ Meng geen kokende vloeistoffen.

 ⊲ Doe bij het mixen eerst de vloeibare ingrediënten in de kan, gevolgd door de zachtste ingrediënten. 

IJs of bevroren fruit moet als laatste in de kan worden gedaan.

 ⊲ Gebruik indien nodig een plastic spatel, maar alleen als de blender is uitgeschakeld. Gebruik nooit 

metalen keukengerei, aangezien dit de mengbeker of de messen kan beschadigen.

 ⊲ Als de blender zeven minuten heeft gedraaid, wordt hij automatisch uitgeschakeld, tenzij hij in de 

soepmodus staat, die zeven minuten werkt.

 ⊲ Het mengen van harde ingrediënten en kruiden kan wat troebelheid veroorzaken aan de binnenkant 

van de mengbeker, maar heeft geen invloed op de prestaties van de blender.

 ⊲ Gebruik de Pulse-functie voor maximaal vermogen om harde ingrediënten te breken.

 ⊲ Overschrijd de MAX FILL LINE niet wanneer u voedsel of vloeistoffen in de mengbeker doet.

 ⊲ Zorg ervoor dat de mengbeker helemaal droog is bij het hakken van ijs, verse kruiden, knoflook, ui, 

schil, paneermeel of noten en specerijen.

 ⊲ Bewaar geen etenswaren of vloeistoffen in uw mengbeker.

 ⊲ Pas op dat u het voedsel niet teveel verwerkt.

 ⊲ Gebruik geen keukengerei in de blenderkan als de motor aan staat.

 ⊲ Haal de stekker van de blender uit het stopcontact voordat u uw hand in de mengbeker doet.

 ⊲ Gebruik nooit koolzuurhoudende vloeistoffen in een blenderkan. Het gebruik van koolzuurhoudende 

vloeistoffen in de blender kan letsel veroorzaken
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R E I N I G I N G  E N  O N D E R H O U D  V A N  D E  B L E N D E R 

Maak uw Optimum G2.6 Platinum Series Blender altijd schoon na elk gebruik voor hygiënedoeleinden 

en het zorgen voor een langere levenduur. Voedsel in de blender laten staan is een gezondheidsrisico 

aangezien bacteriën kunnen groeien en vlekken kunnen achterlaten op uw mengbeker. Bacteriën en 

zuren van voedselresten kunnen ook schade brengen aan de afdichtingen en de as van het mes.

HET REINIGEN VAN DE BLENDERVOET:

1. Schakel de blender uit en haal de stekker van de blender uit het stopcontact.

2. Gebruik een zachte, vochtige doek, veeg het oppervlak van de blendervoet schoon, u kunt een mild 

schoonmaakmiddel gebruiken om indien nodig gedroogd voedsel te verwijderen.

3. Gebruik een zachte, droge doek om de blender nauwkeurig te drogen.

HET REINIGEN VAN DE MENGBEKER:

1. Na elk gebruik de kan grondig omspoelen met warm water en afwasmiddel (niet heet).

2. Voeg 1-2 druppels afwasmiddel in uw mengbeker en vul deze tot de helft met warm water.

3. Plaats het deksel en zet de mengbeker op de basis.

4. Start het apparaat op LOW en verhoog langzaam naar HIGH.

5. Draai op FAST gedurende 10-60 seconden (afhankelijk van wat er werd geblend, dikke mengsels 

duren langer om te reinigen).

6. Giet de mengbeker leeg en spoel goed na.

7. Draai de mengbeker ondersteboven en laat aan de lucht drogen.

Onthoud: de mengbeker, het mes en het deksel zijn allemaal vaatwasmachinebestendig.

VOOR EEN GRONDIGE REINIGING, VOER DE VOLGENDE STAPPEN MAANDELIJKS OF 

WANNEER NODIG IS UIT:

Doe 2 kopjes koud water en 2 kopjes witte azijn in de mengbeker en laat tussen 12 en 24 uur intrekken. 

Giet de inhoud eruit en spoel grondig na. Volg dan de juiste reinigingsinstructies hierboven.
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O P L O S S E N  V A N  H E T  P R O B L E E M

P R O B L E E M O P LO S S I N G

De blender werkt niet!
Controleer of de blender is aangesloten op het stopcontact en 

dat de stroom is ingeschakeld. 

Mijn blender werkt niet 

meer. Hij is tijdens het 

process gestopt met 

mengen ... 

Uw blender is misschien oververhit geraakt door het blenden 

van dikke ingrediënten (dadels, notenpasta, enz.). Wanneer u 

deze recepturen blend vragen wij u de hoogste snelheid te 

gebruiken. Laat de machine 30-45 minuten afkoelen voordat u 

deze weer inschakelt.

Tijdens het mengen lijkt de 

inhoud niet te bewegen.

De mengbeker kan te vol zijn of er kan een luchtbel bekneld 

zitten. U kunt voorzichtig de deksel verwijderen en proberen 

meer vloeistof toe te voegen of het verminderen van de 

hoeveelheid ingrediënten in de kan.

Waarom is mijn kan troebel 

of gekleurd? Hoe kan ik het 

schoonmaken? 

De mineralen uit fruit en groenten, zoals bladgroenten,

kan een laagje aan de binnenkant van de mengbeker 

veroorzaken.

Volg de instructies voor een grondige reiniging op pagina 7. 

Mijn blender geeft een 

sterke elektrische geur. 

De geur verdwijnt na een paar keer gebruiken en de 

smeermiddelen verdwijnen/slijten na 20-50 cycli. 
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P R O D U C T  S P E C I F I C AT I E S

Product G2.6 Platinum Series Blender

Model G2.6

Nominale spanning 220-240V

Nominale frequentie 50-60Hz

Nominaal vermogen 1500W

Max kracht motor 2400W

Gewicht 5kg

Afmetingen 190 x 210 x 485mm

 Alleen voor EU-landen. Gooi geen elektronische apparaten in het huishoudelijk afval! Met 

inachtneming van de Europese Richtlijn 2002/96/EC betreffende afgedankte elektrische 

en elektronische apparatuur en de implementatie in overeenstemming met de nationale 

wetgeving, dat elektrische apparaten aan het einde van hun leven apart moeten worden 

ingezameld en afgevoerd naar een geschikt verzamelpunt voor recycling.
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M E S S E N

MOETEN MIJN MESSEN VERVANGEN WORDEN?

Zelfs de zwaarste mesassemblages verslijten uiteindelijk en moeten worden vervangen. 

Vervangingsfrequentie is gebaseerd op gebruik. We raden u aan om uw meseenheid één keer per week 

te inspecteren, volgens de instructies hieronder. Als uit de inspectie blijkt dat u een vervangend mes 

nodig heeft, neem dan contact met ons op via www. internationalwarrantysupport.com.

 ⊲ Als een van de volgende zaken aanwezig is, moeten uw messen worden vervangen: inkepingen, 

scheuren of groeven in het buitenoppervlak. 

 ⊲ Inspecteer de tandwielen van de mesconstructie; de tanden die in de motoreenheid passen, moeten 

diep zijn en hebben doorlopende randen. 

 ⊲ Inspecteer de afdichting aan de onderkant van de mesconstructie onder het tandwiel; als het 

ontbreekt, wordt opgetild of gescheurd, vervang het geheel. 

 ⊲ Draai het mes met het mes in uw hand en controleer of het soepel beweegt met een constante en 

lichte weerstand. 

 ⊲ Controleer de mesconstructie op verticale beweging: houd de montage in de ene hand, gebruik de 

andere om de tandwielen op en neer te duwen. Als u een verticale beweging voelt, is het tijd om het 

mes te vervangen.

Als algemene regel geldt dat de mesconstructie moet worden vervangen wanneer: 

 ⊲ De afdichting is beschadigd en ontbreekt of er zijn lagers zichtbaar

 ⊲ De messen bewegen verticaal

 ⊲ De messen bewegen van links naar rechts

 ⊲ Er zijn geluiden van de mesconstructie

 ⊲ Het mes draait zonder enige weerstand bij het testen met de hand

 ⊲ Het blad is moeilijk te draaien of zal helemaal niet draaien bij het testen met de hand

OORZAKEN VOOR SLIJTAGE VAN HET MES

Hoewel veel factoren ervoor kunnen zorgen dat de mesconstructie verslijt, zijn de volgende vaak de 

schuldige:  

 ⊲ Verkeerd wassen, hetzij in de vaatwasser, hetzij door een bleekmiddel te gebruiken dat sterker is dan 

100 ppm

 ⊲ Mengen van schurende producten (zand, enz.) 

 ⊲ Onderdelen gebruiken die niet zijn goedgekeurd door Optimum

 ⊲ De blender gebruiken met vreemde voorwerpen in de container

 ⊲ Onjuiste bediening van de blender, inclusief: verwijderen of plaatsen van de container op de 

aandrijver terwijl het ronddraait, het gebruik van het centreerblok achterwege laat, de blender 

schommelen of kantelen terwijl het in gebruik is

 ⊲ Versleten aandrijvers kunnen ook schade aan de mesconstructie veroorzaken 
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G A R A N T I E V O O R W A A R D E N  ( I N T E R N AT I O N A L )

Geldig vanaf 1 januari 2014 

Deze garantie als hieronder beschreven dekt uitsluitend de distributeurs van de serie Optimum apparaten. Neem 

contact op met uw distributeur voor de volledige productgarantie. 

1. Optimum® garandeert dat dit apparaat vrij is van defecten in materiaal en vakmanschap en naar behoren 

functioneert voor huishoudelijk gebruik gedurende een periode van twee jaar en voor professioneel gebruik voor 

een periode van 12 maanden vanaf de datum van aankoop bij gebruik conform de bijbehorende handleiding.

2. Uitgebreide garanties die deze standaardperiode overschrijden worden aangeboden als aanvullende voorwaarden 

door de verkopende distributeur en zijn alleen op te eisen bij de verkopende distributeur.

3. Gebreken die optreden tijdens de fabrieksgarantieperiode, bij normaal gebruik zullen door de fabrikant worden 

gerepareerd danwel vervangen indien de distributeur hiertoe niet in staat is. Dit ter beoordeling van de fabrikant 

en vrij van kosten voor onderdelen. Deze garantie geldt niet voor meegeleverde of apart gekochte accessoires. 

Vervangende onderdelen kunnen worden aangeboden voor herstel en dit wordt bepaald door onze distributeur.

4. De messenset en motorkoppeling zullen alleen door verkeerd gebruik en misbruik defect raken en vallen daarom 

niet onder deze garantie voor meer dan 30 dagen na de aankoopdatum. 

5. In het geval, dat goederen onder de garantie reparatie nodig hebben, en de distributeur deze niet kan uitvoeren is 

de klant verantwoordelijk voor de kosten van retourzending aan Optimum® (of hun goedgekeurde servicecentrum) 

en de kosten van retourzending aan de klant. 

6. De verzending van de goederen valt onder de verantwoording van de klant en schade tijdens het transport valt niet 

onder de garantie. 

7. Klanten dienen ervoor te zorgen, dat het product goed ingepakt wordt geretourneerd, zodat er geen schade kan 

optreden tijdens de verzending. Om de reparatie te kunnen uitvoeren, dient een duidelijke klachtomschrijving van 

het probleem te worden meegeleverd, Optimum® zal niet zoeken naar fouten en alleen de beschreven problemen 

verhelpen volgens de garantievoorwaarden.  

8. Deze volledige garantie is niet geldig indien het apparaat is blootgesteld aan verkeerd gebruik, verwaarlozing, 

ongelukken, veranderingen, het niet volgen van de handleiding of het blootstellen van het apparaat aan abnormale 

of extreme omstandigheden.  

9. Cosmetische veranderingen welke geen invloed hebben op de werking van het apparaat, zoals verkleuring 

van onderdelen of de gevolgen van schoonmaak met schurende middelen vallen niet onder de garantie en 

worden niet gezien als defect. Defecten veroorzaakt door slechte reiniging of verkeerde verwijdering van 

voedingsmiddelen vallen niet onder deze volledige garantie. 

10. Deze garantie dekt geen normale slijtage van het product of de onderdelen. 

11. Deze garantie dekt geen defecten veroorzaakt door ongelukken, misbruik, verkeerd gebruik, onjuiste installatie of 

bediening, gebrek aan normaal onderhoud, verlies van onderdelen, sabotage of pogingen tot reparatie door een 

niet door Optimum® geautoriseerd persoon. 

12. De garantie is niet van toepassing op schade, disfunctioneren of storingen die het resultaat zijn van veranderingen, 

ongelukken, misbruik, verkeerd gebruik, brand, gemorste vloeistoffen, verkeerde bediening door de klant, gebruik 

op verkeerde spanning, stroomstoringen, blikseminslag, natuurrampen, reparaties door onbevoegden, gebruik van 

defecte of ongeschikte accessoires, blootstelling aan abnormale corrosieve omstandigheden of het binnendringen 

van insecten, ongedierte of een vreemd object in het apparaat. 

13. De garantie is niet van toepassing op apparaten welke worden aangesloten op een alternatieve stroombron 

(zonnecellen, omvormer, generator etc.) en het gebruik van deze stroombronnen wordt niet aanbevolen. 

14. U dient uw aankoopbewijs/bon te bewaren als bewijs van aankoop en als bewijs van de datum van aankoop. Het 

aankoopbewijs/bon moet kunnen worden voorgelegd bij het maken van een aanspraak op de garantie. 

15. In het geval, dat het aankoopbewijs niet overlegd kan worden, dan is deze garantie niet geldig. Consumentenrecht 

laat toe, dat wij een redelijk bewijs van aankoop mogen vragen om aanspraak te maken op de garantie. 

16. Daar waar deze garantie afbreuk doet aan de rechten volgens het Consumentrecht zal het Consumentenrecht op 

dit punt leidend zijn. De overige garantievoorwaarden blijven van toepassing.
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N E E M  C O N TA C T  O P

Neem contact op met de distributeur in het land waar u uw oorspronkelijke aankoop heeft gedaan 

voor alle ondersteuning, onderhoud en garantie. 
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N O T I T I E S 
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